
ANTIPASTITAGLIERE DELLA NONNA

DECLINATION BURRATA

ENTRÉE /  STARTER

Fritto Misto 24.-

Friture de calamars et gambas, mayonnaise à l’ail, citron

Deep fried calamari and gambas, garlic mayonnaise, lemon 

Arancinetti (5 pièces) 18.-

Boulettes de risotto frits aux 4 fromages

Fried rice balls stuffed with 4 cheeses

Stracciatella 14.-

Fleur de sel, huile d’olive, toasts 

Flower of salt, olive oil and toasts

Burrata d’Autunno 19.-

Courge muscade, graines de courge, châtaignes

Pumpkin squash and  pumpkin seed, chestnuts

26.- / 36.-

Mortadelle de sanglier à la truffe noire, coppa,

saucisson au fenouil, jambon de Parme, 

gorgonzola-mascarpone & légumes grillés

Black truffle mortadella, Coppa, 

Fennel seed boar sausage, Parma ham,

 Gorgonzola-mascarpone & grilled vegetables
   ** L’Uovo al Sapore di Fungo 26.-

Poêlée de chanterelles, oeuf poché, échalotte, ciboulette,

persil plat, myrtilles, es puma de champignons

Panfried chanterelles, poched egg, shallot, chives, 

flat leaf parsley, blueberries, mushrooms espuma

FOCCACIA

Insalata d’Autunno 17.-

Mesclun de salade, figue noire, mélange de graines

bio, Pecorino Romano DOP, jambon de Parme

Salad mixed, black fig, organic grains mix, Pecorino

Romano DOP, Parma ham

Artisanale 5.-

tomate & romarin

Artisanal - tomato & rosemary 

MENU

EVENTI

         Tous les  midis  /  every lunch 

salade + plat du jour / salad + dish of the day 

ou FORMULE /3 COURSE - salade + plat du jour + dessert + café

        TOUS LES  Mercredis  /  EVERY Wednesdays 

Happy Hour à partir de / from 17h30 + PASTA à volonté / all you can eat - 19h/21h30 

        TOUS LES  Jeudis  /  EVERY Thursdays 

Backgammon ou Echecs - Backgammon or Chess

Insalata di polpo 19.-

Salade de poulpe, tomates cerises, persil, huile d'olive

extra vierge bio de Sicile, citron et pain carasau

Octopus salad, cherry tomatoes, parsley, Sicilian organic

extra verni bolide oil, lemon and carasau bread

Poélée de chanterelles + paccheri aux joues de sanglier + Dessert
Panfried chanterelles + paccheri with Red wine wild boar cheek + dessert

* *  LA CHASSE

ENTRÉE +  PLAT +  DESSERT /  STARTER +  MAIN +  DESSERT

 59 . -

 79 . -Poélée de chanterelles + selle de chevreuil + Dessert
Panfried chanterelles + saddle of venison + dessert

sans gluten/gluten free Végétarien/vegetarian Végan/vegan 

 22 . -

 29 . -

 26 . -



Carpaccio di  Manzo 70. -

C a r p a c c i o  d e  B œ u f  S u i s s e ,  t o m a t e s ,

s t r a c c i a t e l l a ,  p e r l e s  d e  b a l s a m i q u e s  

e t  r o q u e t t e  ( 2  à  4  p e r s . )  

S w i s s  b e e f  c a r p a c c i o ,  t o m a t o e s ,

s t r a c c i a t e l l a ,  b a l s a m i c  b e a d s  

a n d  r o c k e t  s a l a d  ( 2  t o  4  p e r s . )

BUFFET DE DESSERT /  DESSERT BUFFET

BUFFET DI  DOLCI

ACCOMPAGNEMENTS /  S IDES

CONTORNI

PÂTES FRAICHES MAISON /  HOMEMADE FRESH PASTA



  S p a g h e t t i  a l  t a r t u f o  n e r o  3 9 . -

S p a g h e t t i  m a i s o n  b i o ,  t r u f f e  d ’ a u t o m n e ,

e s p u m a  d e  G r a n a  P a d a n o  

O r g a n i c s  h o m e m a d e  s p a g h e t t i s ,  a u t u m n

t r u f f l e ,  G r a n a  P a d a n o  e s p u m a



Rigatoni  di  Gragnano alla 

norma  di  Bellini  24. -

R i g a t o n i ,  s a u c e  t o m a t e ,  a u b e r g i n e ,  

a i l ,  b a s i l i c ,  r i c o t t a  s a l é e

R i g a t o n i ,  t o m a t o  s a u c e ,  e g g p l a n t ,  

g a r l i c ,  b a s i l ,  s a l t e d  r i c o t t a



* *  Paccheri  di  Gragnano 

del cacciatore 29. -

C o n f i t  d e  j o u e  d e  s a n g l i e r  m i j o t é  a u  v i n

r o u g e ,  l i é  a u  f o i e  g r a s  f a i t  m a i s o n

R e d  w i n e  w i l d  b o a r  c h e e k  a n d  h o m e m a d e

f o i e - g r a s  s t e w




Milanese di  Pollo 18 . -

F i l e t  d e  p o u l e t  p a n é ,  b r o c o l i s ,  f r i t e s

B r e a d c r u m b e d  c h i c k e n  f i l l e t ,  

b r o c c o l i s ,  f r i e s



Penne al Pomodoro 12 . -

P e n n e  A l f r e t a  b i o  à  l a  s a u c e  t o m a t e

O r g a n i c  p e n n e  A l f e t r a  w i t h  t o m a t o  s a u c e



Pesce del Giorno 18 . -

P o i s s o n  d u  j o u r ,  b r o c o l i s ,  f r i t e s

C a t c h  o f  t h e  d a y ,  b r o c c o l i s ,  f r i e s  
La classica Tagliata 

di  Manzo 39. -

E n t r e c ô t e  d e  b œ u f  p a r i s i e n n e ,  r o q u e t t e ,

P a r m i g i a n o  R e g g i a n o ,  v i n a i g r e t t e  d e  

c e r i s e  e t  f r i t e s

S l i c e d  P a r i s i a n  b e e f  e n t r e c o t e ,  r o c k e t  s a l a d ,

P a r m i g i a n o  R e g g i a n o ,  c h e r r y  v i n e g a r  a n d  f r i e s



* *  Il  Capriolo a Verbier 49. -

S e l l e  d e  C h e v r e u i l  p o ê l é e ,  p u r é e  d e  c h o u x  

r o u g e  é p i c é e ,  p o i r e  c o n f i t e  a u  c u r c u m a  b i o ,

s a u t é  d e  b l e t t e ,  j u s  d e  g r e n a d e

P a n  f r i e d  s a d d l e  o f  v e n i s o n ,  s p i c e d  r e d  

c a b b a g e s  p u r e e ,  c o n f i t  p e a r  w i t h  o r g a n i c

t u r m e r i c ,  s a u t e e d  c h a r d ,  p o m e g r e n a t e  j u i c e



Ricciola e  Cavoli  Tuoi  44. -  

P a v é  d e  S é r i o l e  m i - c u i t  à  l a  p l a n c h a ,  r a d i s ,  

c h o u x  r o m a n e s c o ,  c h o u x - f l e u r s  b l a n c  e t  v i o l e t

H a l f - c o o k e d  a m b e r j a c k  s t e a k  a  l a  p l a n c h a ,

r a d i s h e s ,  r o m a n e s c o  c a b b a g e ,  w h i t e  a n d  

p u r p l e  c a u l i f l o w e r



Minestra Vegana 27. -

O r g e ,  c o u r g e ,  a i l ,  o i g n o n s ,  c o u r g e t t e s ,  p o m m e s

d e  t e r r e ,  b l e t t e s ,  c a r o t t e s ,  c h a m p i g n o n s ,

c h â t a i g n e s ,  d a t t e s ,  o r t i e s  e t  p a i n  g r i l l é

B a r l e y ,  s q u a s h ,  g a r l i c ,  o n i o n s ,  z u c c h i n i ,  

p o t a t o e s ,  c h a r d ,  c a r r o t s ,  m u s h r o o m s ,  

c h e s t n u t s ,  d a t e s ,  n e t t l e  a n d  t o a s t s  

PASTA FATTA IN  CASA BIO

ENFANTS /  KIDS
BAMBINI

PLATS PRINCIPAUX /  MAIN COURSE

SECONDI  PIATTI

A PARTAGER /  TO SHARE

IL  P IATTO DELLA NONNA DA 
CONDIVIDERE

14.-

PATATINE FRITTE 7 . -

f r i t e s  /  F r e n c h  f r i e s  

RUCOLA E  PARMEGIANO 9. -

r o q u e t t e  &  p a r m e s a n  /  r o c k e t  &  p a r m e s a n  

VERDURE DI  STAGIONE 7 . -

l é g u m e s  d e  s a i s o n  /  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s  

ASSIETTE DE DESSERT 

GELATI

boule de glace ou sorbet
4.-

scoop ofice-cream or sorbet 

Tiramisu ou mousse au chocolat 70% ou autres desserts du moment
Tiramisu ou 70% chocolat mousse or other seasonal dessert

sans gluten/gluten free Végétarien/vegetarian Végan/vegan 


